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Maisons-Alfort, le 18 aolt 2008

NOTE

de I’Agence francaise de sécurité sanitaire des aliments
relative aux traitements applicables aux laits issus d’animaux en cas de
suspicion clinique et aprés confirmation d’infection par le bacille de la
fievre charbonneuse, Bacillus anthracis

L’Agence francaise de sécurité sanitaire des aliments a été saisie en urgence le 12 Aot 2008 par
le Ministére de I'Agriculture et de la Péche sur une demande complémentaire a la saisine 2008-
SA-0230 portant sur les mesures de gestion des produits issus d’animaux (laits et fromages) en
cas de suspicion clinigue et aprés confirmation dinfection par le bacille de la fiévre
charbonneuse, Bacillus anthracis.

Rappel du contexte

L'Afssa a rendu en date du 8 aolt 2008 un avis en urgence pour évaluer les risques, pour la
santé du consommateur, liés aux produits (lait et produits dérivés, viandes) issus d’animaux en
incubation ou atteints de fievre charbonneuse (1). Cependant, étant donné I'absence de données
disponibles sur la dose minimale infectante par voie orale pour 'homme et la diversité des
produits pouvant étre fabriqués a partir de lait, le Gecu «Fiévre charbonneuse» a limité son
analyse a I'estimation de la probabilité de présence de Bacillus anthracis dans le lait proprement
dit et les viandes issus d’animaux en incubation ou atteints de fieévre charbonneuse.

Question posée par la DGAI

La DGAI souhaite établir des mesures de gestion en fonction du risque identifié pour la santé
publique, sur le lait ou des produits laitiers qui seraient requises pour les animaux présentant des
signes cliniques, des animaux ne présentant pas de signes cliniques dans un cheptel sous APMS
ou APDI, des animaux vaccinés, permettant d’éviter des mesures de destruction.

Expertise

L'expertise a été réalisée en interne sur la base de données bibliographiques et soumise pour
relecture au vice-président du CES microbiologie et des experts du Gecu «Fiévre
charbonneuse ».

1. Probabilité de présence dans le lait de B. anthracis, éléments issus de I'avis du 8
ao(t 2008 (1) :

«a) Estimation de la probabilité de présence de Bacillus anthracis dans le lait de ruminants
domestiques en incubation ou présentant des signes cliniques d'une infection par Bacillus
anthracis

(..

Le Gecu « Fievre charbonneuse » estime que la probabilité de présence de Bacillus anthracis
dans le lait d’'un bovin atteint de fievre charbonneuse ne peut étre considérée comme négligeable:
- qu’au moins 48 heures avant la constatation d’'une hyperthermie si, avant tout signe clinique,
une hyperthermie était détectée ;
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- gu'au moins 72 heures avant la constatation de signes cliniques, s'il a exprimé cliniguement la
maladie ;

- gu'au moins 48 heures avant sa mort, s'il est mort brutalement sans qu’aucun prodrome n’ait été
observé.

L'évolution de I'infection chez les ovins étant en régle générale plus rapide que chez les bovins, le
Gecu « Fiévre charbonneuse » considere que l'estimation de la probabilité de présence de
Bacillus anthracis dans le lait de bovins en incubation ou atteints de fievre charbonneuse ci-
dessus présentée peut étre extrapolée aux ovins.

b) Estimation de la probabilité de présence de Bacillus anthracis dans le lait de ruminants
appartenant a un foyer de fievre charbonneuse, ne présentant pas de signes clinigues et n’ayant
pas recu de vaccination anti-fievre charbonneuse.

Le Gecu « Fiévre charbonneuse » considére qu'un ruminant domestique réceptif et
potentiellement exposé (c’est-a-dire appartenant a un foyer de fieévre charbonneuse) peut
s'infecter a n'importe quel moment, tant que persiste I'exposition, et peut donc étre en incubation
de fiévre charbonneuse.

La probabilité de présence de Bacillus anthracis dans le lait d’'un tel animal dépend de la
précocité d'identification de la phase d’hyperthermie dans laquelle il se trouve éventuellement (cf.
point I.a du présent avis).

Dans ces conditions, un suivi particulierement attentif des animaux tant qu'ils demeurent
réceptifs, car non vaccinés, permettrait de détecter, aussi précocement que possible, une
infection par Bacillus anthracis.

c) Estimation de la probabilité de présence de Bacillus anthracis dans le lait de ruminants
appartenant a un foyer de fievre charbonneuse, ne présentant pas de signes cliniques et ayant
recu une vaccination anti-fievre charbonneuse, a l'aide d’'un vaccin a bacilles atténués.

Le Gecu « Fiévre charbonneuse » estime qu'un ruminant domestique est protégé par une
vaccination anti-fievre charbonneuse quinze jours aprés I'administration correcte d’'un vaccin a
bacilles atténués, en I'absence d’éléments ayant pu étre défavorables a I'installation de I'immunité
vaccinale (telle que I'administration d’un traitement antibiotique).

Il estime que la probabilité de présence de Bacillus anthracis dans le lait de ruminants
appartenant a un foyer de fievre charbonneuse, ne présentant pas de signes cliniques et protégés
par une vaccination anti-fievre charbonneuse, est négligeable. »

2. Rappels sur Bacillus anthracis

Au-dela des mesures usuelles d’élimination du lait produit par des animaux présentant des signes
cliniques, fébricitant, sous antibiotiques, venant d’'étre vaccinés, les éléments d’'éclairage suivants
sur Bacillus anthracis peuvent étre apportés en appui techniqgue aux mesures de gestion
envisagées sur le site considéré.

Sur le plan épidémiologique :

Le contact avec des B. anthracis peut entrainer des infections cutanées chez I'Homme. Les
formes d’infection digestives (par ingestion) et respiratoires (par inhalation) sont plus rares (2, 3,
5). L'Invs rappelle qu’en France, quelques cas de charbon cutané par contact avec des animaux
malades ont été signalés depuis l'arrét de la déclaration obligatoire en 1986, les 3 derniers cas
datant de 1997 (5). Le charbon par inhalation est exceptionnel : le dernier cas, décédé, date de
1996. Il n'est pas évoqué de cas d’infections digestives en France (5).

La consommation de viande insuffisamment cuite est la principale cause des formes digestives
rapportées au niveau international (2, 3). Le lait n'est généralement pas considéré comme un
vecteur d'infection a B. anthracis (9, 11).

Concernant la dose infectante il n'existe que peu d'éléments : Xu et al. (11) suggere qu’une dose
importante (10° spores) doit &tre ingérée pour entrainer une infection digestive a B. anthracis.
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Sur le plan physiologique :

(0]

Croissance : B. anthracis est capable de se multiplier a des températures comprises
entre 14 a 45°C (8).

Sporulation : La sporulation est rapide en moins de 24 heures entre 15° et 41°C, en
présence d’oxygene et en milieu humide (5, 9).

Comportement dans le lait :

Dans le lait suite a une infection on peut trouver B. anthracis sous forme végétative. Des
spores peuvent néanmoins étre retrouvées mais elles proviennent de I'environnement.
Les conditions de conservation par le froid (4-5°C) ne sont favorables ni a la germination
des spores ni a la sporulation des formes végétatives (4, 9). De plus, Bowen et Turnbull
(4) ont observé que les formes végétatives de B. anthracis décroissent dans le lait pour
devenir indétectables (abattement de 4 log,o cfu/ml) aprés 7 heures & 37°C, ou aprés 24h
de 5°C a température ambiante.

Thermo-résistance des formes végétatives et sporulées de B. anthracis

La pasteurisation du lait (63°C pendant 30 minutes ou 72°C pendant 15 secondes)
permet un abattement de 4 log;o(cfu/ml) de formes végétatives de B. anthracis (7). La
pasteurisation est sans effet sur les formes sporulées (7, 11).

Une autre étude (6) a montré qu’une réduction d'un facteur 10 du nombre de spores de
B. anthracis dans du lait était obtenu par un traitement de 70°C pendant 206 minutes ou
par un traitement a 90°C pendant 6 minutes.

Un traitement du lait & 120°C pendant 16 secondes (stérilisation) permet un abattement
de 6 logye cfu/ml de formes sporulées de B. anthracis (11). Un traitement & 135°C
pendant 1 a 2 secondes (traitement Ultra Haute Température, UHT) est également
efficace sur les spores de B. anthracis (10).

Il est a noter que le taux de matiére grasse du lait n'affecte pas I'efficacité du traitement
thermique sur B. anthracis (11).

Conclusion

Tels sont les éléments d’analyse que I'Afssa est en mesure de fournir en appui technique a la
saisine urgente du 12 ao(it 2008 de la Direction générale de I'alimentation du Ministere de
I'agriculture et de la péche sur les traitements applicables aux laits issus d'animaux en cas de
suspicion clinique et aprés confirmation d’infection par le bacille de la fievre charbonneuse,
Bacillus anthracis.
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